TN TONDO S.A.

FT-ET-024

ORQUIDEA

- Revisdao: 01
SISTEMA INTEGRADO DE GESTAO Data: 31/01/20
== FICHA TECNICA Pag.: 1de?2

Nome do produto:
Farinha Panko

Elaborado por: RT
Aprovado por: Dir. Industrial

MARCA quantidade de amostra enviada, em g)
Matérias microscdpicas - fragmentos de a
" o Auséncia
Orquidea pélos de roedor (em 50 g)
Matérias estranhas indicativas de falhas das Boas Praticas
AREAS DE APLICACAO Matérias macroscdpicas (conforme Ausdncia
quantidade de amostra enviada, em g)
Cobertura para produtos empanados, conferindo Matérias microscopicas - fragmentos de Méx. 70
excelente aspecto, coloragdo e crocéncia ao produto final. insetos (em 50 g)
Areias ou cinzas insoluveis em acido (%) Max. 1,5
COMPOSICAO Matérias microscz?picas - acaros (em 50 g) MéAx. 5
Matérias microscdpicas - outras (em 50 g) Auséncia
Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, . .
gluten, agucar liquido invertido, acgucar, sal, dextrose e ESPECIFICACOES MICOTOXICOLOGICAS
emulsificante (mono e diglicerideos de acidos graxos). . .
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE Aflatoxinas B1+B2+G1+G2 (ug/ke) Max. 5
CONTER SOJA, CEVADA, CENTEIO E AVEIA. CONTEM Aflatoxinas (M1) (ug/kg) Auséncia
GLUTEN. Ocratoxina A (ug/kg) Méx. 10
Desoxinivalenol - DON (ug/kg) Max. 675
Zearalenona (ug/kg) Max. 90
Aparéncia Caracteristico. "
Odor Caracteristico. ESPECIEICACOES DE CONTAMINANTES
Sabor Caracteristico. INORGANICOS
" ) ; Arsénio (mg/kg) Max. 0,20
ESPECIFICACOES FISICO-QUIMICAS Cadmio (mg/kg) Max. 0,20
Chumbo (mg/kg) Max. 0,20
Umidade (%) Max. 10,0
Cor Minolta (L) 78,0-82,0 TABELA NUTRICIONAL
Densidade absoluta (g/L) 230- 300
Granulometria (% retido) INFORMAGAO NUTRICIONAL
Abertura USS/ABNT Porgao de 30 g (% xicara)
4,000mm Malha 5 Max. 5 Quantidade por porgéo % VD (*)
2,800mm Malha 7 Max. 15 Valor energético 111 keal = 468 kJ 6
2,000mm Malha 10 15a35 Carboidratos 20g 7
1,000mm Malha 18 35a65 Proteinas 51g 7
Fundo 10230 Gorduras totais 10g 2
5 | Gorduras saturadas 0,6g 3
ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS Gorduras trans 0g *x
Fibra alimentar 09¢g 4
Bacillus cereus (UFC/g) <3x103 sodio 124 mg 5

Coliformes a 45 °C (UFC/g) <1x10?
Salmonella sp (em 25 g) Auséncia

ESPECIFICACOES DE MATERIAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS

Matérias estranhas indicativas de risco a saide humana
Matérias macroscopicas (conforme
quantidade de amostra enviada, em g)
Matérias macroscopicas - outras (conforme

Auséncia

Auséncia

(*) % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. (**) VD n3o estabelecido.

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM

Primaria PET + PE ou saco de papel kraft.
Secundaria Caixa de papeldo.
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CONSERVACAO E ESTOCAGEM FOTO DE REFERENCIA

Conservar em local limpo, seco, fresco, arejado, isento de
odores, afastado do chdo e de produtos de limpeza. Evitar

exposicdo ao sol e dgua durante o transporte, manuseio {RQU A
e/ou estocagem. S——
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*Foto meramente ilustrativa.

ESPECIFICACOES GERAIS

Cédigo Descrigao do Produto Unidade Quantidade Empnl!ma.mento Validade Cddigo de Barras
Interno Maximo

. . Produto: 7896412803048
80004 Farinha Panko 1 kg Caixa 5 5 1ano Caixa: 17896412803045
80005 | Farinha Panko 12 kg s;;?)::e 1 8 1ano 7896412803055

INFORMAGOES REGULAMENTADORAS

Registro / Dispensa de registro:
Resolugdo-RDC n? 23, de 15.03.2000;
Resolugdo-RDC n2 278, de 22.09.2005;
Resolugdo-RDC n? 27, de 06.08.2010 (Rep. 10.06.2013); e, Resolucdo-RDC ne 150, de 13.04.2017.
Resolugdo-RDC n2 240, de 26.07.2018. Microbiologia:

Regulamento técnico - farinha: Resolugio-RDC ne 12, de 02.01.2001.
Instrugdo Normativa n? 8, de 02.06.2005; e,

Fortificacdo de farinha:

Resolugdo-RDC n? 344, de 13.12.2002; e, . . At
Contaminantes inorganicos:

Decreto n2 55.871, de 26.03.1965;
Portaria n2 685, de 27.08.1998 (Rep. 24.09.98); e,
Resolugdo-RDC n? 42, de 29.08.2013.

Resolugdo-RDC n? 263, de 22.09.2005. Microscopia: Alérgenos:
esoLea0-RDL n® 253, de 22.09.2005. Resolugdo-RDC n¢ 14, de 28.03.2014. : ) )
Rotulagem: Micotoxinas: Codex Stan 1-1985 (Codex Alimentarius);

Directiva 2003/89/CE (Unido Européia); e,
Resolugdo-RDC n? 26, de 02.07.2015.

Resolugdo-RDC n? 259, de 20.09.2002;

Resolugdo-RDC n2 359, de 23.12.2003;

Resolugdo-RDC n? 360, de 23.12.2003 (Rep. 26.07.13);
Resolugdo-RDC n? 163, de 21.08.2006; e,
Resolugdo-RDC n? 54, de 12.11.2012.

Resolugdo-RDC n2 7, de 18.02.2011 (Rep. 09.03.11);
Resolugdo-RDC n? 59, de 26.12.2013; e,
Resolugdo-RDC n? 138, de 08.02.2017 (Ret. 24.02.17).
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